BENAS

CHATEAU BAS ROSE

AOP Languedoc

LE VIGNOBLE

MODE DE CULTURE : agriculture biologique

TERROIR : 3 ha sur le Causse D’ Aumelas a 300m d’altitude (amplitude thermique
t(g" AL favorisant la maturation phénolique). Coteaux argilo-calcaire et grés peu fertile
| ou s’alternent grés diaclase et couche d’argile permettant une bonne gestion

hydrique nécessaire dans ce contexte climatique sec. Ebourgeonnage et vendange

en vert.
RENDEMENT : 25 hecto/hectare
CEPAGES : 70% Grenache noir et 30% Syrah

LA CAvVE

VENDANGE : les vendanges sont manuelles pour un premier tri sur la parcelle et
/ respecter au mieux les baies.
/ VINIFICATION : rosé de saignée avec une macération péliculaire de 3h. Puis
débourbage a froid et fermentation alcoolique avec pilotage des températures.
ELEVAGE : 4 mois en cuve
3]

CHATEAU- BAS
d'AumELAS LA DEGUSTATION

LANGUEDOC

ROBE : pale

NEZ : notes fraiches et friandes de framboises

BoucHE : belle vivacité équilibrée par une structure aromatique
GARDE : a déguster jeune (2 ans).

Accorp METS & VINS : grillades, 1égumes cuits a la plancha



