"ALBENAS

= A BON ATLE. BON VENT =

BARATHYM EFFERVESCENT

AOP Languedoc

LE VIGNOBLE

MODE DE CULTURE : viticulture raisonnée

TERROIR : une cuvée issue de nos parcelles situées au village dans la plaine d’Au-
melas et des vignes aux alentours sur un sol argilo-calcaire.

RENDEMENT : 40 hecto/hectare

CEPAGES : 90% Grenache blanc et 10% Vermentino

LA CAvVE

VENDANGE : a la machine

VINIFICATION : pressurage puis débourbage a froid. Premiére fermentation
alcoolique en cuve avec un contrdle des températures. Prise de mousse a partir de
la méthode traditionnelle avec une deuxieme fermentation en bouteille. La base
de ce vin est notre Barathym Blanc.

ELEVAGE : 9 mois sur lattes.

DOSAGE : 6 g/1de sucre

LA DEGUSTATION

ROBE : dorée animée d’une fine effervescence

INEZ : ardbmes de péche blanche, jasmin et amandes douces
BoucHE : équilibrée ot se mélent fraicheur et finesse avec une belle longueur

GARDE : a déguster jeune (2 ans).

ACCORD METS & VINS : apéritif, fruits de mer, tomme de brebis



